Philippe Moll¢
a formule est identique
depuis  toujours et

L semble passer |a crise

deonomigue sans trop d'en-
combre, A La Petite Ardoise, an
i comserve au mur le ahleaw, ou
'ardoise, le méme décor, les
mitmnes chagses bisir, nappaes el
servietbes de papler, el un men
fixe doté de belles tahles dhite
cjul chamgent tous les jours.

or |3 rue Laurier, 168 restair-
rints, nombreox, ge sont eix
aussi miz & l'air du temps et
proposent des prix has par rag-
port a |a qualité afferte, Mont-
réal demeurs une ville on la
restouration demeare une des
phus abordables an monde,

E1| - ! ]IiLr|i.'\'El‘1‘ I:Ii'ﬁ III;',"I]E Ii-|;||||"'-|
el avant bes premiéres fenilles,
la terrasse de la cour arrlére
permnel une &vasion printanitee
des plus agreahles,

Liitre ln carte ef ses spbeis-

L

Bonne cuisine a l'ardoise

lités habituelles, on découvre
aur l'ardoise morale les men-
tinng de pintade, de ratatouille,
de pdtes, de crolasant farci ou
encore — mon choix du jour
—, i havette & Nichalote,
Tous ces plats sont propozes
avec solpe ef salade, i des prix
variant eptre 125 e 14508, une
aubiine qui revient moing cher
que de la restauration rapide
avec, el sus, ke service auk tables.
L salacle du jour o changé
depuis ma derniere visite, gui
remonte a deux o trols ans,
Un a bonifié Pofire en propo-
sant une belle salade de bette-
Fives, avec un ajoul de mes-
clun, de ceeurs de palmier et
d'artichaul. Le fonl avee une vi
naigretie bien dosée, qui s'har-
monise avec lensemixe,
Comme je le disaiz, les prix af-
fickhis sont jusbes et mértent que
l'on 8'v attarde. Retrouver des
vins au verre de diialitd por 5,50
8,65 0u 75 et chose possible.

La Petite Ardoise Doz
fort bien de cela puisqu'elle
offre sur sa carte, outre des
bouteilles phus cheres, un chokx
de vins & priz; abordable, La ba-
vislle & 'échalote demeure 1
clazsique des bigtros encore i
Vardre du jour. De Ta coupe th
celleci dépendra sa tendreds,

Demandde aver cuisson
point, ln wiande a &1é servie
comme: elle, garnie de salade
el de frites 1|I.li [{iLH fi!IIEIi'lilitL‘I‘.
celles des roulotte & patates.
Maolles et légerement hrunes,
on les aime ainsi, ou plus crogs
tillantes, cela resle une ques-
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tion de godt. Pour ma part, je
les alme des deux fgons, selon
b contexte. Une sauce brune &
I'échnbote noppail tmidement la
viande. Cela donnait & 1'en-
semble un ]:ll:'til |.;1:-|.'Il achduldé
bien agréable. Une mayonnaise
mason ek servie mvec bes frites.
Le dessert ne fait pas partie
du menu ef, em L, il n'Hait e
necessuire, Un gébeau au froma
ge est propost i 3,605, Sans au-
cuin dloute, i s'agit 1 d'un gldieay
commercial acheté comgelé,
Rien de spécial, sl ce n'est
quee la portion est copieuse ef
qu'il n'offre aucune surprise
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lorsquion le diéguste,

Un service courtois, agréahle,
nullement hautain, prouve une
fois de plus gque 'on peut bien
manger aves uie pebte ardoise
dlons be prand Montréal
B Restaurant La Petite Ardoize,
222, avenue Lanrer Ouest,
Montréal, = 514 4951961
B Service Internet sans Al of
fert pratuitement et journa
disponibles,

W Flus: de belles tables dhéte &
pehts pro

W Moins: la pittre qualité di
pain, genre meénage, servi le
ki

W Prix paye le midi avec une
entrée, un plat, un dessert ef un
varre de vin, avant service,
Laxes inchises: 29,50 5.
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